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hog
formules

Du lundi au vendredi (hors jours fériés)

Menu express Menu du jour
ENTREE + PLAT + DESSERT
PLAT
DU JOUR ENTREE + PLAT
+ café gourmand PLAT + DESSERT
3 pieces
PLAT DU JOUR

En semaine, week-end et jours fériés

Menu Brasserie

Menu Gourmet

Gaspacho de tomates
avec moules marinées
Salade de cheévre Foie gras
Salade César

Bavette simmental grillée
Pluma de porc
Supréme de poulet
Saumon grillé

Créme brilée vanille
d’Amazonie

Soupe de fruits rouges
Dessert du jour

Poélon de 6 escargots
6 huitres n°3

Cotelettes d’agneau
Entrecote grillée
Filet de canard
Filet de bar

Dessert au choix

(Café, thé ou chocolat
en supplément)

Menu
enfant

PLAT
+ BOISSON
+ DESSERT

Steack haché  saumon burger
poulet  jambon blanc
pizza bambino (sans garniture)

Garnitures : frites pates

Dessert : glace 2 boules meelleux
au chocolat  salade de fruits

Prix TTC service compris

NOS ENTREES

RIS DE VEAU SAUTES
Purée de patates douces
et beu_rre persillé

CARPACCIO
DE BEUF DU 2M

Vinaigrette aux agrumes, noix,
parmesan et sorbet basilic +

FOIE GRAS
DE CANARD FRANCAIS

Confiture de cerise noire
et pain toasté

GASPACHO
DE TOMATES ANDALOU

Moules marinées au vinaigre
de framboise et pesto

POELON D’ESCARGOTS
6 pieces / 12 piéces

HUITRES N°3
6 pieces / 12 pieces

SALADE DE CHEVRE
DE SAINT-BERTHEVIN
LA-TANNIERE

Méli-mélo de salades, tomates
cerises, noix, raisins blonds,
chevre pané et lardons grillés

SALADE DE TRUITE FUMEE
DE PARNE-SUR-ROC

Méli-mélo de salades, tomates
cerises, avocat, parmesan,
truite fumée, croiitons et sauce
fromage frais aux herbes

SALADE CESAR

Méli-mélo de salades, tomates
cerises, parmesan, poulet grillé,
avocat, crolitons, dressing
césar maison
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NOS SALADES éh plaf

SALADE DE CHEVRE
DE SAINT-BERTHEVIN-LA-TANNIERE

Méli-mélo de salades, tomates cerises, noix, raisins blonds,
chévre pané et lardons grillés

15€90

SALADE DE TRUITE FUMEE DE PARNE-SUR-ROC &S
Méli-mélo de §aJades, tomates cerises, avocat, parmesan, (N 6
truite fumée, crolitons et sauce fromage frais aux herbes

16€50

SALADE CESAR ¢
Méli-mélo de salades, tomates cerises, parmesan, poulet
grillé, avocat, crodtons, dressing césar maison

15€90

NOS PATES ET WOKS

LINGUINI CARBONARA ﬁ
Lardons, oignons, champignons de Paris, cognac,
créme fraiche, jaune d’ceuf et parmesan

ﬁ 12€90

WOK DE POULET G&\ G | 15650

Poulet, coriandre, citronnelle, [Egumes sautés, champignons
de Paris, nouilles chinoises et sauce soja sucrée

WOK DE CREVETTES

1 5€50
Crevettes, lait de coco, curry Biryani, [Egumes sautés,

champignons de Paris et nouilles chinoises P L4 ’ .4 V E GE TA R I E N
X . o L]

WOK VEGETARIEN

, TARIEN s
NOS BURGERS . . nouiles chinoises,sésome o sauce S0

11€90

BURGER 2M ., 16€%° > ¥ BURGER VEGETARIEN &9 | 150
£ - . . Pavé d’aubergine, pain de la boulangerie
Blin, légumes sautés et créme de moutarde &

Pain burger de la boulangerie Blin, tomme plaisir, sauce
béarnaise, beeuf haché, cornichons et pailles de patates douces e,

. hd G E 4 E €90
BURGER MAYENNAIS 510 > PIZZAVEGETARIENNE $9 13
Sauce tomate, mozzarella, pesto, [Egumes
L . sautés, champignons de Paris et oignons

Pain aux céréales de la boulangerie Blin, filet de poulet pané,
P’tit rond, bacon grillé et pailles de patates douces

A ALADE VEGETARIENNE ) €90
FARM BURGER . - @ 59 16€0 SALADE VEG . 13
X : : . ) Yy @ S Méli-mélo de salades, tomates cerises, avocat,
Pain noir de la boulangerie Blin, boeuf haché, lard grillé, tomme i 6 N L. .
parmesan, crodtons, raisins blonds et noix

de Loire, créme de moutarde et pailles de patates douces v




NOS VIANDES .~ NOS POISSONS

COTELETTES D’AGNEAU f:mi 17¢50 FILET DE BAR GRILLE R VR : 18¢€50
= Purée de patates douces et sauce vanille d’Amazonie >
BROCHETTE DE BEUF CORIANDRE ET CITRONNELLE i::; 720
SAUMON GRILLE o | 1760
ANDOUILETTE 5A NND: 16G€90 Risotto aux champignons et sauce Aubance § so,
FILET DE CANARD T 17€50 MOULES [ selon arrivage ] > 155
_ g Frites maison (mariniére, créme ou créme curry) &
& 20 G\
SUPREME DE POULET ) & | 150
~ /SPEe
COTE DE BEUF 1KG (2 personnes) W 55%08
TARTARE DE BEUF PREPARE DU 2M d) | 16
ENTRECOTE GRILLEE 300G A | 23
= 2 SN €90
TETE DE VEAU, SAUCE VERTE ET PETITS LEGUMES N0 16
RIS DE VEAU SAUTES ) | 2280
PLUMA DE PORC @) | 16 NOS PIZZAS
2 SN €00
BAVETTE SIMMENTAL GRILLEE = i 14 ESTIVALE
Creme fraiche, mozzarella, tomates séchées, poivrons,
lard grillé et olives noires
LA 2M
- I Sauce tomate, mozzarella, pesto, parmesan, jambon sec
C 052‘?\!'(‘:”‘]98’ d’Espagne et roquette
au cnoix
Frites maison, Salade verte, LA 4 FROMAGES
Purée de patates douces, Sauce tomate, tomme de Loire, mozzarella, gorgonzola,
Légumes sautés tomme plaisir et origan
Risotto aux champignons, LA REINE
Linguini Sauce tomate, jambon blanc, champignons de Paris,
emmental, mozzarella et origan
éablce% LA CALZONE
[au choix] Sauce tomate, jambon blanc, champignons de Paris,
Poivre emmental, ceuf et origan
iv
Béarnaise

. LA CHEVRE MIEL
Créme de moutarde § 6 Sauce tomate, mozzarella, lard grillé, oignons rouges,
chevre de Saint-Berthevin, miel et roquette

Gorgonzola )




chwmages

ASSIETTE DE FROMAGES MAYENNAIS
Camembert “Bons Mayennais ’, chévre Painchaud, tomme de Loire, salade verte

5€90 ‘V

NOS DESSERTS

MELLEUX CHOCOLATBIO & & | 7¢€50

D’EQUATEUR 75% MANABI %
Sorbet menthe pastille SQ,

. e TIRAMISU
CREME BRULEE A LA gw 6% DU MOMENT

VANILLE BIO D’AMAZONIE LY

CAFE GOURMAND & & | 7€

So/r\nlrlnlzlji f;n tnAs eceil;llg\iltiﬂll-yLE 5'5“5 T2 COMPOSE WS
caramel au beurre s;rlé, glace ,vanille DE 5 M IGNARDISES  s¢.
[ au choix du chef]
; Option thé, chocolat ou décaféiné
NOUGAT GLACE &6 6 €0 gourmand (supplément : 0¢2%)

Coulis de fruits rouges WS G

: DESSERT DU JOUR § & | 5€50
SOUPE DE FRUITS ROUGES so | 6€%° Voir sélection en vitrine 1@ %

Sorbet limoncello . ; _[selon disponibilités | SO

2

NOS GLACES

BANANA SPLIT g | 7
Glace vanille, glace chocolat, glace fraise, banane, sauce chocolat, chantilly (S
et amandes effilées

COUPE SUMMER g so i €0
Sorbet cerise, sorbet fraise, sorbet limoncello, coulis de fruits rouges et chantilly
COUPE DE SAISON 00N | 70
Demandez la composition a votre serveur {5 80, S
— Coupe de g{ace
[ au choiX ] Chocolat & @ % Caramel au beurresalé & @
Vanille & @ Menthe pastille SO,
1BOULE  2%%° Cerise
Fraise & @ .
2 BOULES  4€00 Café S WS Supplément chantilly : 1ieot
Limoncello S9 Supplément coulis
€00 : (caramel au beurre salé,
3BOULES 6 Rhum raisin & @ SO, chocolat, fruits rouges): ~ 1€°°

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération - Prix TTC service compris



