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Mises en bouche et coupe de champagne : Velouté de potimarron et
brisures de marron - Brochette de Saint-Jacques au sésame, agrumes et

Gambas en tempura

 Foie gras de canard mi-cuit maison, pain aux céréales et confiture de figues
 Accord : Côteaux d’Aubance Biotteau

Tataki de thon Albacore, brunoise de légumes, bouillon asiatique au sésame
Accord  : Anjou Blanc biotteau

Chapon rôti, mousseline de panais aux épices, sauce morille
Accord : Bordeaux Bio à tous

Assiette gourmande de fêtes : Truffe au whisky, pain d’épices, crème
brulée à l’orange, tiramisu à la crème de marrons)

(À emporter : bûche exotique)

Menu de fêtes
À  e m p o r t e r  :  4 5 €  / p e r s o n n e  

S u r  p l a c e  :  8 5 €  /  p e r s o n n e
    P o u r  N o ë l  e t  l a  S a i n t  S y l v e s t r e

     U n i q u e m e n t  p o u r  l a  S a i n t  S y l v e s t r e
      a v e c  c o u p e  d e  C h a m p a g n e  e t  a m u s e - b o u c h e s  +  a m b i a n c e  m u s i c a l e  e t

d a n s e  a n i m é e  p a r  R é m i  S c a l a - C o a

S u r  p l a c e  +  a c c o r d  m e t s / v i n s :  9 5 €  /  p e r s o n n e

Pour le 24 décembre à partir de 10h30 jusqu’à 13h30 
Pour le 31 décembre à partir de 10h30 jusqu’à 14h30

Réservation : 
50% d’arrhes à la commande 

Limite de prise de commande : 
Au plus tard le 22 décembre pour le 24/12 
Au plus tard le 29 décembre pour le 31/12 

Retrait des commandes : 

Ne pas jeter sur la voie publique . Pour votre santé, ne mangez pas trop gras, trop salé, trop sucré. 
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération..


