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MENU

iCoupe de champagne (12¢cl)
&
Mises en bouche :
Gambas flambées a 'anis
Foie gras et compotée mangue-passion
Bouchée de ris de veau, sauce aubance
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Saint-Jacques roties, lentilles corail a I'indienne, émulsion de
bisque au safran
i Accord met-vin : Muscat Tle de beauté (12¢l)
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Carré de veau cuit a I'’étuvée, sauce girolles, pommes grenailles
confites a la sarladaise, sauté de petits pois et chorizo
i Accord met-vin : Corbiére Cochon Volant (12cl)
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D6me chocolat praling, coeur mandarine, tuile craquante
Accord met-vin : Maury Mas Amiel (7cl)

FORMULE FORMULE

PAR PERSONNE PAR PERSONNE
MENU + MENU + APERITIF +
APERITIF ACCORD METS/VINS




